


Б У Т И К  Ш О К О Л А Д А 

В  S T E L L A  D I  M O S C A

В  бу т и ке  ш о ко л а д а  L a  C i o c c o l a t e r i a  м ы  в о п л о щ а е м  ф и л о с о ф и ю  B e a n 
t o  B a r  -  ко н т р о л ь  н а д  к а ж д ы м  э т а п о м  с о з д а н и я  ш о ко л а д а .  В с е  п о -
с т а в щ и к и  —  а  э т о  н е б о л ь ш и е ,  н о  п р о в е р е н н ы е  п л а н т а ц и и  к а к а о  
в  Ц е н т р а л ь н о й  и  Ю ж н о й  А м е р и ке ,  А ф р и ке  и  О ке а н и и  —  о т о б р а н ы 
ко м а н д о й  о т е л я ,  ч т о  п о з в о л я е т  п р о с л е д и т ь  з а  к а ч е с т в о м  п р о ду к-
т а  с  м о м е н т а  п о с а д к и  к а к а о - б о б о в  и  д о  ф и н а л ь н о г о  п р о и з в е д е н и я 
ш о ко л а д н о г о  и с к у с с т в а .  Ун и к а л ь н ы е  с л а д о с т и  и  д е с е р т ы ,  л и м и т и -
р о в а н н ы е  с е з о н н ы е  ко л л е к ц и и  ш о ко л а д а  и  о р и г и н а л ь н ы е  в к у с о в ы е 
с о ч е т а н и я  с  л у ч ш и м и  и н г р е д и е н т а м и  в р о д е  п ь е м о н т с к и х  л е с н ы х 
о р е хо в  —  в и з и т н а я  к а р т о ч к а  L a  C i o c c o l a t e r i a .
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Ш Е Ф - К О Н Д И Т Е Р 

Я н а  З а д е р е й  —  ш е ф - ко н д и т е р  L a  C i o c c o l a t e r i a ,  и л л ю с т р ат о р  и  х у -
д ож н и к ,  б о л е е  2 0  л е т  п о с в я т и в ш а я  ко н д и т е р с ко м у  и с к у с с т в у.  Е е 
п р о ф е с с и о н а л ь н ы й  п у т ь  ф о р м и р о в а л с я  в  Л о н д о н е ,  гд е  о н а  р а б о -
т а л а  в  р е с т о р а н а х ,  о бу ч а л а с ь  у  м е с т н ы х  ш е ф о в  и  в д ох н о в л я л а с ь 
б р и т а н с ко й  к ул ьт у р о й ,  с о в р е м е н н ы м  и с к у с с т в о м  и  д и з а й н о м .  П о з же 
Я н а  о ко н ч и л а  Б р и т а н с к у ю  в ы с ш у ю  ш ко л у  д и з а й н а  п о  с п е ц и а л ь н о с т и 
« И л л ю с т р а ц и я » ,  о бъ е д и н и в  х уд оже с т в е н н о е  о б р а з о в а н и е  с  м н о г о -
л е т н е й  ко н д и т е р с ко й  п р а к т и ко й .  З а  с в о ю  к а р ь е р у  Я н а  в о з гл а в л я л а 
ко н д и т е р с к и е  н а п р а в л е н и я  в е ду щ и х  р е с т о р а н о в  М о с к в ы .

В  с в о е й  р а б о т е  о н а  с о е д и н я е т  к л а с с и ч е с к и е  т е х н и к и  с  с о в р е м е н н ы м 
а в т о р с к и м  п о д хо д о м ,  с о з д а в а я  д е с е р т ы ,  в  ко т о р ы х  в к у с ,  ф о р м а  и 
э с т е т и к а  с т а н о в я т с я  е д и н ы м  п р о и з в е д е н и е м  и с к у с с т в а .
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Н А Р Е З Н Ы Е  К О Н Ф Е Т Ы 

ФУНДУК  
- ЛАЙМ

Итальянский фун-
дук из Пьемонта, 
темный шоколад, 
лайм итальян-
ский, сливки, 
инвертный сахар, 
глюкозный сироп, 
лактоза

КАРАМЕЛЬ  
ИЗ МУСКОВАДО 

Молочный шо-
колад, сливки, 
тростниковый 
сахар мусковадо, 
сахар, какао- 
масло, краси-
тель кандурин, 
лактоза

ФИСТАШКОВОЕ 
ПРАЛИНЕ 

Иранская фи-
сташка, сахар, 
какао-масло, 
темный шоколад, 
соль

МИНДАЛЬНОЕ 
ПРАЛИНЕ 

Испанский мар-
конский миндаль, 
какао-масло, мо-
лочный шоколад, 
лактоза

ГАНАШ  
ОРИГИНАЛЬНЫЙ 

Темный шоколад 
из колумбийских 
какао-бобов 
из Сьерра-Не-
вада-де-Сан-
та-Марта, сливки, 
ваниль, краси-
тель кандурин, 
лактоза.

П о б а л у й т е  с е б я  а с с о р т и м е н т о м  н а р е з н ы х  ко н ф е т  L a  C i o c c o l a t e r i a  - 
т а ю щ и е  г а н а ш и  в  с о ч е т а н и и  с  и з ы с к а н н ы м и  п р а л и н е  в  а с с о р т и м е н т е 
и з б р а н н ы х  р е ц е п т о в ,  р а з р а б о т а н н ы х  д л я  и с т и н н ы х  ц е н и т е л е й  ш о -
ко л а д а .  П ь е м о н т с к и е  о р е х и ,  ф и с т а ш к и  и з  И р а н а ,  м а р ко н с к и й  м и н -
д а л ь  и з  И с п а н и и  и  д р у г и е  н а ч и н к и  в  с о ч е т а н и и  с  м о л о ч н ы м  и  т е м -
н ы м  ш о ко л а д о м .
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К О Р П У С Н Ы Е  К О Н Ф Е Т Ы

ЧИЗКЕЙК

Желе из красных 
ягод с начин-
кой чизкейк на 
основе темного 
шоколада, прали-
не на песочном 
тесте. Натураль-
ные красители - 
морковь  
и куркума. Со-
держит глютен, 
сахар и лактозу.

МАНГО

Пюре манго, 
карамель и 4 
специи - гвоз-
дика, имбирь, 
анис, корица - на 
основе молочно-
го шоколада. Без 
глютена, содер-
жит сахар  
и лактозу.

МЕДОВИК 

Гречишный мед 
и пралине на 
песочном тесте. 
Натуральный 
краситель - кур-
кума. Содержит 
глютен, сахар и 
лактозу.

ЧЕРНИКА

Ганаш из черники 
и черничное 
желе, свекольный 
натуральный кра-
ситель. Содержит 
лактозу и сахар, 
без глютена.

ЮДЗУ

Молочный шоко-
лад с карамель-
ной начинкой из 
юдзу. Натураль-
ный краситель 
– спирулина. 
Содержит сахар, 
лактозу, без глю-
тена.

Э т и  5  в и д о в  я р к и х  ко р п у с н ы х  ко н ф е т  р у ч н о й  р а б о т ы  п о л ож и л и  н а -
ч а л о  м е н ю  L a  C i o c c o l a t e r i a  и  с т а л и  н а с т о я щ е й  в и з и т н о й  к а р т о ч ко й 
бу т и к а  ш о ко л а д а .
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Т Р Ю Ф Е Л И

ГАНАШ ИЗ 
АПЕЛЬСИНА  
И МАНДАРИНА

Молочный шоко-
ладный ганаш с 
яркими цитру-
совыми нотами в 
корпусе из белого 
шоколада. Завер-
шает компози-
цию посыпка из 
банана, миндаля 
и абрикоса.

ГАНАШ BAILEYS 
И КЛУБНИЧНОЕ 
ЖЕЛЕ

Сливочный ганаш 
на основе Baileys 
с освежающим 
клубничным 
желе. Внутри мо-
лочный шоколад, 
снаружи — белый, 
с посыпкой из 
клубники и мин-
даля.

ГАНАШ  
GRANNY SMITH 
И КАРАМЕЛЬ

Яблочный ганаш 
из сорта яблок 
Гренни Смит с 
мягкой караме-
лью и хрустя-
щей вафельной 
крошкой, заклю-
ченный в корпус 
из молочного 
шоколада.

ТРЮФЕЛЬ  
С МИНДАЛЬ-
НЫМ ПРАЛИНЕ

Легкий пори-
стый трюфель 
с миндальным 
пралине в корпу-
се из темного шо-
колада на основе 
колумбийских 
какао-бобов.

ФРАНЦУЗСКИЙ 
ТРЮФЕЛЬ  
С КОНЬЯКОМ

Традиционный 
французский 
трюфель из тем-
ного шоколада 
с изысканным 
коньяком, при-
готовленный по 
рецепту с двухве-
ковой историей.

Тр ю ф е л и  о т  ш е ф - ко н д и т е р а  –  м а л е н ь к и е  п р о и з в е д е н и я  и с к у с с т в а , 
с о ч е т а ю щ и е  в  с е б е  с о в е р ш е н с т в о  в к у с а  и  т е кс т у р ы .  Н а с ы щ е н н ы е 
о т т е н к и  к а к а о  и  н е ж н ы е  ф р у к т о в ы е  н о т ы  с о з д а ю т  и д е а л ь н ы й  б а -
л а н с  и н г р е д и е н т о в ,  ко т о р ы й  р а с к р ы в а е т  в с ю  гл у б и н у  и  м н о г о о б р а -
з и е  ш о ко л а д н о г о  в к у с а .
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Н А Б О Р Ы  К О Н Ф Е Т

Н а ш и  ф и р м е н н ы е  ко р о б к и  ко н ф е т  —  э т о  и з ы с к а н н ы й  б а л а н с  в к у с а 
и  с т и л я .  Буд ь  т о  о д н а  о с о б е н н а я  ко н ф е т а  и л и  н а б о р  и з  д е с я т и  —  
в  L a  C i o c c o l a t e r i a  в ы  т о ч н о  п о д б е р е т е  и д е а л ь н ы й  п о д а р о к  с е б е  и 
б л и з к и м .
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СЬЕРРА-НЕВАДА-ДЕ- 
САНТА-МАРТА, КОЛУМБИЯ

Ноты лакрицы, лемонграсса и 
сладких специй.

ГОРЫ РУВЕНЗОРИ, УГАНДА

Яркие ноты спелой вишни и 
насыщенного шоколада.

ПРОВИНЦИЯ  
УРУБАМБА, ПЕРУ

Белые цветы, вишня, сливки.

СОЛОМОНОВЫ ОСТРОВА

Мед, цитрус, черный чай, пор-
твейн, гвоздика. 

СЬЕРРА-ДЕ-ЛАС-МИНАС, 
ГВАТЕМАЛА

Насыщенный вкус с высоким 
содержанием какао сорта кри-
олло, легкая ореховая нота.

КАРИПИТО, ВЕНЕСУЭЛА

Гармоничный и сбалансиро-
ванный вкус с бархатистой 
текстурой и насыщенным по-
слевкусием.

И З Б Р А Н Н Ы Е  Т Е Р Р У А Р Ы  

L A  C I O C C O L A T E R I A

В  з а в и с и м о с т и  о т  г о д а  с б о р а  у р ож а я  к а к а о - б о б о в  с о о т н о ш е н и е  к а -
к а о  и  с а х а р а  в  п л и т к а х  м оже т  м е н я т ь с я ,  п о д ч е р к и в а я  у н и к а л ь н ы е 
в к у с о в ы е  н о т ы  к а ж д о г о  с о р т а . 
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К О Н Ф Е Т Ы  К Р А Н Ч

Ко н ф е т ы  к р а н ч  L a  C i o c c o l a t e r i a  —  э т о  г а р м о н и я  т е кс т у р  в  и з я щ н о й 
о к р у гл о й  ф о р м е .  Ш е л ко в и с т ы й  м о л о ч н ы й  ш о ко л а д  с о ч е т а е т с я  с  н е ж-
н ы м  о р е хо в ы м  п р а л и н е ,  а  ф р а н цу з с к а я  в а ф е л ь н а я  к р о ш к а  P a i l l e t é 
Fe u i l l e t i n e  п р и д а е т  к а ж д о й  ко н ф е т е  ф и р м е н н ы й  х р у с т  и  з а в е р ш а е т 
в к у с о в у ю  ко м п о з и ц и ю .
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ВАНИЛЬ

Миндальная 
мука, белый 
шоколад, 
мадагаскар-
ская ваниль, 
сливки.

МАНГО – 
МАРАКУЙЯ

Миндальная 
мука, белый 
шоколад, 
манго, мара-
куйя, сливки. 

ШОКОЛАД

Миндальная 
мука, темный 
шоколад, 
сливки.

ЧЕРНАЯ 
СМОРОДИНА

Миндальная 
мука, белый 
шоколад, 
черная 
смородина, 
сливки.

МАЛИНА

Миндальная 
мука, белый 
шоколад, ма-
лина, сливки.

ЦИТРОН

Миндальная 
мука, белый 
шоколад, 
лимон, лайм, 
юдзу. 

М А К А Р О Н С

Ф р а н цу з с к и е  м а к а р о н с  о т  ш е ф - ко н д и т е р а  S t e l l a  d i  M o s c a  —  э т о 
к л а с с и ч е с ко е  ф р а н ц з с ко е  м и н д а л ь н о е  п е ч е н ь е  с  н е ж н о й  н а ч и н ко й , 
п р и г о т о в л е н н о е  п о  т р а д и ц и о н н о й  т е х н о л о г и и .  В  ко л л е к ц и и  п р е д -
с т а в л е н ы  к а к  к л а с с и ч е с к и е ,  т а к  и  ф р у к т о в о - я г о д н ы е  с о ч е т а н и я , 
с о з д а н н ы е  и з  т щ ат е л ь н о  п о д о б р а н н ы х  и н г р е д и е н т о в  и  р а с к р ы в а ю -
щ и е с я  в  г а р м о н и и  в к у с а  и  т е кс т у р ы .
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ФУНДУК  
И АМАРЕТТИ

Молочный  
шоколад, жаре-
ный фундук, пе-
ченье амаретти.

МИНДАЛЬ  
И АМАРЕТТИ

Молочный шо-
колад, жареный 
миндаль, пече-
нье амаретти.

МИНДАЛЬ,  
ФИСТАШКА  
И КРИСПИ

Молочный шо-
колад, жареный 
миндаль, жаре-
ная фисташка, 
темные кри-
спи-шарики.

МИНДАЛЬ  
И ШОКОЛАД-
НЫЕ КРИСПИ

Молочный шо-
колад, жареный 
миндаль, темные 
криспи-шарики.

ЗЕЛЕНЫЙ 
ЧАЙ

Белый шоколад, 
японский чай 
матча, воздуш-
ный рис, су-
блимированная 
малина. 

Ш О К О Л А Д Н Ы Е  М Е Д И А Н Т Ы

Ш о ко л а д н ы е  м е д и а н т ы  L a  C i o c c o l a t e r i a  —  э т о  и з я щ н ы е  д и с к и  и з 
п р е м и а л ь н о г о  ш о ко л а д а ,  у к р а ш е н н ы е  о т б о р н ы м и  о р е х а м и ,  х р у с т я -
щ и м и  т е кс т у р а м и  и  п е ч е н ь е м .  Ко л л е к ц и я  о бъ е д и н я е т  к л а с с и ч е с к и е 
с о ч е т а н и я  и  а в т о р с к и е  р е ц е п т у р ы ,  р а с к р ы в а ю щ и е  б о г ат с т в о  в к у с а 
к а ж д о г о  и н г р е д и е н т а .
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РУБИ

Шоколад Ruby, маршмеллоу, 
малиновая карамель.

МОЛОЧНЫЙ

Молочный шоколад, маршмел-
лоу, ванильная карамель.

ТЕМНЫЙ

Темный шоколад, маршмеллоу, 
ванильная карамель.

Ш О К О Л А Д Н Ы Е  М И Ш К И

Ш о ко л а д н ы е  м и ш к и  L a  C i o c c o l a t e r i a  —  э т о  м и н и ат ю р н ы й  а в т о р с к и й  
д е с е р т  и з  п р е м и а л ь н о г о  ш о ко л а д а  с  н е ж н о й  н а ч и н ко й  и з  в о з ду ш н о -
г о  м а р ш м е л л о у  и  т я г у ч е й  к а р а м е л и .  Ко л л е к ц и я  п р е д с т а в л е н а  в  т р е х 
в к у с а х ,  к а ж д ы й  и з  ко т о р ы х  о б л а д а е т  с о б с т в е н н ы м  х а р а к т е р о м .

2 1



М А Д Л Е Н

Ф р а н цу з с ко е  п и р ож н о е  м а д л е н  —  э т о  и з ы с к а н н о е  п р о ч т е н и е  е в р о -
п е й с ко й  к л а с с и к и .  В  о с н о в е  ко л л е к ц и и  л е ж и т  т р а д и ц и о н н о е  в о з -
ду ш н о е  т е с т о  н а  с л и в о ч  -  н о м  м а с л е ,  ко т о р о м у  ко н д и т е р ы  п р и д а ю т 
к а н о н и ч е с к у ю  ф о р м у  и з я щ н ы х  м о р с к и х  р а ко в и н .  Ко л л е к ц и я  о бъ е -
д и н я е т  к л а с с и ч е с к и е ,  я г о д н ы е  и  ц и т р у с о в ы е  в к у с ы ,  а  т а к  же  а в т о р -
с к и е  с о ч е т а н и я ,  с о з д а н н ы е  д л я  и с т и н н ы х  ц е н и т е л е й .

МАНГО – МАРАКУЙЯ

Воздушное сливочное тесто, 
пюре манго, пюре маракуйи. 

ЛИМОН

Воздушное сливочное тесто, 
лимонный сок, цедра лимона.

ЛАЙМ – МАТЧА

Воздушное сливочное тесто, 
сок лайма, японский чай матча.

ЧЕРНИКА

Воздушное сливочное тесто, 
пюре лесной черники.

ВИШНЯ

Воздушное сливочное тесто, 
пюре спелой вишни.

ЧЕРНАЯ СМОРОДИНА

Воздушное сливочное тесто, 
пюре черной смородины.

МАЛИНА

Воздушное сливочное тесто, 
пюре малины.

ЛИМОН С БЕЛЫМ  
ШОКОЛАДОМ И ЧЕРНЫМ 
КУНЖУТОМ

Воздушное сливочное тесто, 
белый шоколад, черный кун-
жут, лимон.

ЛИМОН С ЗЕЛЕНЫМ ЧАЕМ

Воздушное сливочное тесто, 
лимон, зеленый чай.

ЛИМОН С ТЕМНЫМ  
ШОКОЛАДОМ

Воздушное сливочное тесто, 
темный шоколад, лимон.

ЛИМОН  
В САХАРНОЙ 
ГЛАЗУРИ

Воздушное сливочное тесто, 
лимон, сахарная глазурь.
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ФИСТАШКА

Карамелизиро-
ванная фисташ-
ка, шоколад 
Ruby.

ПОП-КОРН  
В ШОКОЛАДЕ

Воздушная куку-
руза в карамель-
ном шоколаде

ФУНДУК

Фундук, нотки 
лайма, темный 
шоколад

КАРАМЕЛИ-
ЗИРОВАННЫЙ 
АРАХИС

Карамелизиро-
ванный арахис, 
темный шоколад.

КЕШЬЮ

Карамелизиро-
ванный кешью, 
белый шоколад 
со вкусом им-
бирного печенья.

Ш О К О Л А Д Н О Е  Д Р А Ж Е

Ш о ко л а д н ы е  д р а же  L a  C i o c c o l a t e r i a  —  э т о  ко л л е к ц и я  о т б о р н ы х  о р е -
хо в  в  п р е м и а л ь н о м  ш о ко л а д е .  К а ж д ы й  в а р и а н т  с о ч е т а е т  н ат у р а л ь -
н ы е  и н г р е д и е н т ы  и  т щ ат е л ь н о  п о д о б р а н н ы й  ш о ко л а д ,  р а с к р ы в а я 
б о г ат у ю  п а л и т р у  в к у с о в .
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П р е д с т а в л я е м  и д е а л ь н о  с б а л а н с и р о в а н н у ю  ко л л е к ц и ю  и з ы с к а н н о го 
п е ч е н ь я ,  с о з д а н н о го  с  в н и м а н и е м  к  д е т а л я м  и  б е з у п р е ч н ы м  в к ус о м :

КУРАБЬЕ С КАРАМЕЛЬНЫМ 
ШОКОЛАДОМ

Рассыпчатое песочно-мин-
дальное печенье, покрытое 
карамельным шоколадом  
и хрустящими шариками  
в молочном шоколаде.

АМАРЕТТИ

Традиционное итальянское 
миндальное печенье с благо-
родной горчинкой.

БИСКОТТИ С ГРЕЦКИМ 
ОРЕХОМ И АБРИКОСОМ 

Хрустящее итальянское пе-
ченье с жареными грецкими 
орехами и цукатами абрикоса.

САБЛЕ БРЕТОН  
С ФУНДУКОМ

Рассыпчатое песочное печенье 
с молочной глазурью и дро-
бленым жареным фундуком.

КОКОСОВОЕ ПЕЧЕНЬЕ

Песочное печенье с темным 
шоколадом,посыпанное коко-
совой стружкой.  

ШОКОЛАДНОЕ ПЕЧЕНЬЕ

Насыщенное песочное тесто 
с орехами, черным изюмом и 
кусочками горького шоколада.

ПЕЧЕНЬЕ С КЛЮКВОЙ 
И ГОРЬКИМ ШОКОЛАДОМ 

Нежное песочное тесто с 
сушеной клюквой и темными 
шоколадными гранулами.

БРЕТОН С МЯГКОЙ  
КАРАМЕЛЬЮ

Рассыпчатое песочное печенье 
с тягучей карамелью, покры-
тое молочным шоколадом.

ФЛОРЕНТИН

Утонченное печенье из сли-
вочно-карамельной массы 
с цитрусовыми цукатами и 
орехами.

ИМБИРНОЕ ПЕЧЕНЬЕ  
С ЧЕРНИКОЙ

Ароматное имбирное тесто с 
начинкой из черничного пюре 
и горького шоколада.

РОК-КОКОС

Нежное миндально-белковое 
печенье с кокосовой стружкой 
и мадагаскарской ванилью.

К О Р О Б К А  С  П Е Ч Е Н Ь Е М
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П О Д А Р О Ч Н Ы Й  Н А Б О Р

И д е а л ь н ы й  п о д а р о к  —  т о т,  ч т о  с о з д а н  с  ду ш о й .  М ы  с о б е р е м  д л я  в а с 
э кс к л ю з и в н у ю  п о д а р о ч н у ю  ко р о б к у,  н а п о л н е н н у ю  и з ы с к а н н ы м и  л а -
ко м с т в а м и :  а р о м ат н ы м и  д же м а м и ,  н ат у р а л ь н ы м  м е д о м ,  х р у с т я щ и м 
д р а же  и  п е ч е н ь е м ,  т р а д и ц и о н н ы м  и т а л ь я н с к и м  п а н е т т о н е ,  ф и р м е н -
н ы м и  ко н ф е т а м и  и  д р у г и м и  и з д е л и я м и  L a  C i o c c o l a t e r i a .  К а ж д а я  д е -
т а л ь  п о д б и р а е т с я  и н д и в и ду а л ь н о ,  ч т о б ы  в а ш  п о д а р о к  б ы л  о с о б е н -
н ы м  и  з а п о м и н а ю щ и м с я .  П о д а р о ч н ы й  н а б о р  м оже т  с т ат ь  п р и я т н ы м 
ко м п л и м е н т о м  п а р т н е р а м ,  т е п л ы м  з н а ко м  в н и м а н и я  д л я  б л и з к и х  и 
э л е г а н т н ы м  д о п о л н е н и е м  к  л ю б о м у  с о б ы т и ю .  Д а р и т е  э м о ц и и ,  а  м ы 
п о з а б о т и м с я  о  б е з у п р е ч н о м  к а ч е с т в е .
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Б Р Е Н Д И Р О В А Н Н Ы Е  У Г О Щ Е Н И Я

К а ко е  б ы  с о б ы т и е  в ы  н и  п л а н и р о в а л и ,  м ы  р а д ы  п р и г о т о в и т ь  д л я  в а с 
э кс к л ю з и в н ы й  ш о ко л а д  с  ф и р м е н н ы м  л о г о т и п о м  в а ш е й  ко м п а н и и . 
Э т о  н е  п р о с т о  у г о щ е н и е ,  а  э л е г а н т н ы й  с п о с о б  п о д ч е р к н у т ь  у н и -
к а л ь н о с т ь  в а ш е г о  б р е н д а  и  п о д а р и т ь  г о с т я м  и  к л и е н т а м  о с о б е н н ы е 
г а с т р о н о м и ч е с к и е  в п е ч атл е н и я .  Ш е ф - ко н д и т е р  р а з р а б ат ы в а е т  и н -
д и в и ду а л ь н ы е  р е ш е н и я :  ко н ф е т ы  с  л о г о т и п о м ,  ш о ко л а д н ы е  п л и т к и 
в  ф и р м е н н ы х  ц в е т а х  и  п о д а р о ч н ы е  н а б о р ы  с  у н и к а л ь н ы м и  в к у с а м и 
и  ф о р м а м и .  П о д ч е р к н и т е  и н д и в и ду а л ь н о с т ь  в а ш е й  ко м п а н и и  ч е р е з 
б е з у п р е ч н о е  к а ч е с т в о  и  и з ы с к а н н ы й  в к у с .
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